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MENU NORDIC
by Tommy Myllymaiki 17.5.-5.9.2017

Tomato & Feta
Kylmaa tomaattikeittoa, kyssakaalia, fetajuustoa ja basilikaa
Isad tomatsoppa med kalrabbi, fetaost och basilika
Cold tomato soup with kohlrabi, feta cheese and basil
XONOAHbIV TOMATHbIN CYI, KONbpabu, Cbip «deTa» 1 6a3nnmnK

Le Blanc de la Mariée, Domaine de la Garreliere, Loire, France, 10 ¢l

Veal & Tarragon
Tartar vasikanlihasta, kylmaa rakuunakastiketta, herneita ja retiisia
Kalvtartar, dragoncreme, artor och radisor
Veal tartar, tarragon creme, peas and radish
TapTap 13 TeNATUHbI, XONOAHbIM 3CTPArOHHbIY COYC, FOPOLLEK U peamc

Rosé de Carsin Suomi-100, Chateau Carsin, Bordeaux, France, 10 cl

Pike perch & Ginger
Paistettua kuhaa, ruskistetulla voilla maustettua sabayonkastiketta,
hapatettua kaalia ja inkivaaria
Stekt gbs med sabayonne pa brynt smor, syrad kal och ingefara
Fried pike perch with brown butter flavoured sabayon sauce, sour cabbage and ginger
HKapeHbin cyaaK, NpunpaBAeHHbIV MPOXKAPEHHbBIM CIMBOYHBIM MAC/I0M
Coyc-cabaloH, KBallleHas KanycTta v UMOKpb

Etiquette Grise Suomi-100, Chateau Carsin, Bordeaux, France, 12 cl

tai / eller / or / nnn

Beef & Onion
Grillattu haran sisafileepihvi, mannapolentaa, grillattua ja friteerattua sipulia,
sienia ja sitruunatimjamia
Grillad biff, dinkelcreme, grillad och friterad 16k, svamp och citrontimjan
Grilled beef steak, creamed spelt, grilled and deep fried onion,
mushrooms and lemon thyme
brudLuTeKC-TpUb 13 Bblubeln BbIpe3KM, MaHHasa MoeHTa, GPUTUPOBAHHbLIN
NYK-FpUb, rPUObl U MVMMOHHbBIN TUMbSIH

Carsin Cuvée “en Magnum”, Bordeaux, France, 12 cl

Rhubarb & Mascarpone
Raparperijaata ja kompottia, mascarponejaatelda, sitruunaverbenaa ja kuivattua marenkia
Rabarber som is och kompott med mascarponeglass, verbena och marang
Rhubarb ice and compot, mascarpone ice cream, lemon verbena and dried meringue
PeBeHeBbIV NEQ 1 KOMMOT, MOPOXKEHOE 13 MAaCKapnoHe, MMMOHHas BepbeHa
M CYLLEHOEe 6e3e

Bigaro, Elio Perrone, Piemonte, ltaly, 8 cl

N8€ | 1I33SEK | ClubOne 109 € | 1046 SEK




