BON

VIVANT
*

restaurant

MENU NORDIC
by Matti JGdmsén 11.1.2018-15.5.2018

Celeriac & Vasterbottens Cheese
Pitkdan paahdettua juurisellerid, hiillostettua Vasterbottensjuustoa ja vesikrassia
Langrostad rotselleri, glodstekt Vasterbottensost och krasse
Long roasted celeriac, glow fried Vasterbottens cheese and watercress
KopeHb cesibfiepest IIUTETbHON MPOKAPKH, 00KapeHHBIH Ha OTHE ChIP
«BectepboTTEH» M BOAAHON Kpecc
The Three Thieves Chardonnay, California, USA 10 cl

Lamb & Lovage
Tartar Ahvenanmaan karitsasta, rapeaa lehtikaalia ja lipstikkaa
Tartar pa lamm fran Aland, frasig bladkal och libsticka
Lamb tartar from Aland, crispy kale and lovage
TapTap U3 ATHATHHBI ¢ AJTAH/ICKUX OCTPOBOB, XPYCTAINas INCTOBAA KAIlyCTa U JIOOUCTOK
Gramona Cava La Cuvée Gran Reserva Vintage, Gramona, Catalonia, Spain 10 cl

Pike-perch & Shrimp
Paahdettua kuhaa, marinoituja katkarapuja ja karhunlaukkaa
Rostad gos, marinerade rakor och ramslok
Roasted pike-perch, marinated shrimps and ramsons
JKapeHbIH cyak, MapUHOBAaHHbBIE KDEBETKU U UYepeMIIIa
Riesling Les Jardins, Domaine Ostertag, Alsace, France 12 cl

Pork & Apple
Hiillostettua possunniskaa, omenaa ja karamellisoitua sipulia
Glodstekt flasknacke, dpple och karamelliserad 16k
Glow fried pork neck, apple and caramelized onion
O6:xapeHHas Ha OTHE TOPOCAUbA IIes, A0JI0KO U KapaMeJTU3UPOBAHHBIHN JIYK
Chdteau de Montfaucon Baron Louis, Domaine Montfuacon, Rhéne, France 12 cl

Currant & Milk
Herukanlehtisorbettia, maitomoussea ja kuivattua maitoa
Sorbet pa vinbarsblad, mjolkmousse och torkad mj6lk
Currant leaf sorbet, milk mousse and dried milk
Copb6e 13 CMOPOMHOBBIX JTUCTHEB, MOJIOUHBIH MYCC U CyX0€ MOJIOKO
Huxelrebe Auslese, Weingut Fogt, Rheinhessen, Germany 8 cl

118 € | 1133 SEK CLUBONE 109 € | 1046 SEK




