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ÄYRIÄISVATI | SKALDJURSFAT 
SHELLFISH PLATTER 

БЛЮДО С ДАРАМИ МОРЯ

Puolikas hummeri, katkarapuja, savustettuja katkarapuja,  
marinoituja jättikatkarapuja, tiikerirapu, osteri, taskurapua, 

merirapua, jokirapua, kampasimpukkaa, sinisimpukoita,  
marinoitujavihersimpukoita, aiolia, Rhode Island -kastiketta

En halv hummer, räkor, rökta räkor, marinerade jätteräkor, 
kungsräka, ett ostron, krabba, havskräfta, flodkräfta, 

kammussla, blåmusslor, marinerade grönmusslor, aioli och 
Rhode Island dressing

Half a lobster, shrimps, smoked shrimps, 
marinated king prawns, tiger prawn, an oyster, crab, 

langoustine, scallop, blue mussels, marinated green mussels, 
aioli and Rhode Island dressing

 
Половина омара, креветки, копчёные креветки, маринованые 

гигантские креветки, тигровая креветка, устрица, краб, 
норвежский омар, гребешок, голубые мидии, маринованые 

зелёные мидии, айоли и соус «Род Айленд » 

45,00 € | 432 SEK / hlö / person / чел.



ALKURUOAT | FÖRRÄTTER   
STARTERS | ЗАКУСКИ

Puolikas hummeri, aiolia ja Rhode Island –kastiketta	 16,00 € | 154 SEK
En halv hummer, aioli och Rhode Island-sås
Half a lobster, aioli and Rhode Island sauce

Половина омара, айоли и соус «Род-Айленд»

Savustettuja katkarapuja, aiolia ja Rhode Island -kastiketta	  12,00 € | 115 SEK
Rökta räkor, aioli och Rhode Island-sås
Smoked shrimps, aioli and Rhode Island sauce
Копчёные креветки, айоли и соус «Род-Айленд»

Katkarapuskagen, siianmätiä ja näkkileipää	 14,00 € | 134 SEK
Skagen, sikrom och knäckebröd
Shrimp Skagen, roe of whitefish and crisp bread
Тост «Скаген» с креветками, икра сига и хрустящий хлебец

Kala-äyriäisseljanka, smetanaa ja patonkia	 14,00 € | 134 SEK
Fisk-skaldjursseljanka, smetana och baguette
Fish and shellfish solyanka, sour cream and baguette
Солянка из рыбы и морепродуктов, сметана и багет

Savusiikamoussea ja punajuuricarpaccio 	 14,00 € | 134 SEK
Mousse på rökt sik och rödbetscarpaccio
Smoked whitefish mousse and beetroot carpaccio
Мусс из копчёного сига и свекольное карпаччо

Hummus-punajuuricarpaccio, paahdettuja kurpitsansiemeniä (v)	 14,00 € | 134 SEK
Carpaccio på hummus och rödbetor, rostade pumpafrön (v)
Carpaccio with hummus and beetroots, roasted pumpkin seeds (v)
Свекольное карпаччо с хумусом, жареные семена тыквы (v)

Lohi–kampasimpukkatartar, sitruunamerilevähelmiä ja  tomaatticoncassea	 15,00 € | 144 SEK
Tartar på lax och kammussla, citronsjögräspärlor och tomatconcasse
Salmon and scallop tartar, lemon and seaweed pearls and tomato concasse
Тартар из лосося и гребешка, жемчужины лимонных водорослей и томатное конкассе



Lisätietoja ruokalajien allergeeneista saat henkilökunnalta. (v) Saatavana vegaanisena | Information om maträtternas allergener kan fås av personalen. v = Kan fås som vegansk  
Please consult the crew for more information about food allergens.  v = Available as vegan | Информацию о содержании аллергенов в наших блюдах  Вы можете  
уточнить у обслуживающего персонала. v = Возможна и вегетарианская сервировка

PÄÄRUOAT | HUVUDRÄTTER  
MAIN COURSES | ОСНОВНЫЕ БЛЮДА

Hummeri Thermidor ja Troccoli pastaa  	 28,00 € | 269 SEK
Hummer Thermidor och Troccoli pasta
Lobster Thermidor and Troccoli pasta
Термидор из лобстера и паста «Трокколи»

Jättikatkaravuilla täytettyä kuningaskampelaa, paahdettua myskikurpitsaa 	 28,00 € | 269 SEK
ja tähtianis-rapukastiketta 
Kungsflundra fylld med jätteräkor, rostad smörpumpa och stjärnanis-kräftsås
Plaice filled with giant shrimps, roasted butternut sqush and star anise crayfish sauce
Королевская камбала, начинённая гигантскими креветками, жареная мускатная  
тыква и соус из креветок со звёздчатым анисом

Paistettua nieriää, tilliperunaa, uunijuureksia ja huhtasienikastiketta	 25,00 € | 240 SEK
Stekt röding, dillpotatis, ugnsrotfrukter och murkelsås
Pan-fried arctic char, dill potatoes, oven-baked root vegetables and morel sauce
Жареный голец арктический, картофель с укропом, запечённые корнеплоды  
и соус из сморчков

Paahdettua kuhaa, valkosipuliperunapyreetä, parmesankeksi ja Prosecco-kastiketta	 25,00 € | 240 SEK
Stekt gös, vitlökspotatispuré, parmesankex och Prosecco-sås
Pan-fried pike-perch, garlic potato purée and Prosecco sauce
Жареный судак, картофельное пюре с чесноком, пармезановое печенье 
и соус на просекко

Kuningasosterivinokas Thermidor ja Troccoli pastaa (v)	 25,00 € | 240 SEK
Kungmussling Thermidor och Troccoli pasta (v)
King oyster mushroom Thermidor and Troccoli pasta (v)
Термидор из королевских вешенок и паста «Трокколи» (v)



JÄLKIRUOAT | DESSERTER  
DESSERTS | ДЕСЕРТЫ

Vaniljajäätelöä ja lämmintä omenakompottia, kanelikeksimurua	 9,00 € | 86 SEK
Vaniljglass och varm äppelkompott, kanelkexsmulor
Vanilla ice cream and warm apple compote, cinnamon cookie crumbles
Ванильное мороженое и тёплый яблочный компот, крошка коричного печенья	

Karamelli-suklaamoussea ja sherrymarinoituja kirsikoita, pähkinäcrumblea (v)	 10,00 € | 96 SEK
Karamell-chokladmousse och sherrymarinerade körsbär, nötcrumble (v)
Caramel-chocolate mousse and sherry-marinated cherries, nut crumble (v)
Карамельно-шоколадный мусс и маринованные в хересе вишни, ореховая крошка (v)

Sitruunatuorejuustokakkua ja boysenmarjakastiketta 	 11,00 € | 106 SEK
Citron cheesecake och boysenbärsås
Lemon cream cheese cake and boysenberry sauce
Лимонное пирожное с молодым сыром и соусом из бойзеновых ягод

Keittiömestarin juustovalikoima	 12,00 € | 115 SEK
Köksmästarens urval av ostar
The chef’s assortment of cheese
Сырное ассорти от шеф-кока




