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MENU NORDIC

by Peeter Pihel 19.9.2018-9.1.2019

Beetroot & Pork Belly

Heindssa kypsytettyd punajuurta, karhunlaukan marjoja ja
kuusi kuukautta suolattua porsaankylkea

Hobakad rédbeta, ramslokskapris och grissida rimmad i sex manader
Beetroot baked in hay, ramson capers and six months cured pork belly

3amedyeHHas B CEHE CBEKJIA, «KAIePChl» U3 COIBETUH YepeMIIn
U BsiJieHas B TeUeHue 6 MeCALEB CBUHAA 'PYIUHKA

Pfaffl Weissburgunder, Niederdsterreich, Austria 10 cl

Salsify & Whitefish

Paahdettua mustajuurta, graavattua siikaa ja
siianmatii, hera-tillioljykastiketta

Rostad svartrot, gravad sik och sikrom, vassle- och dilloljedressing
Roasted salsify, cured whitefish and whitefish roe, whey and dill oil dressing

3aneyeHHbIH YEPHBIN KOPEHb, MAaJIOCOJIbHBIA CUT M HKPA CHUTa,
COYC M3 CBIBOPOTKHU C YKPOIHBIM MacJIOM

Nespoli Campodora Albana Secco, Romagna, Italy 10 cl

Cod Cheek & Onion

Turskan poskea confit, sipulia ja jokirapukastiketta
Torskkindsconfit, rostad 16k och kraftsas
Cod cheek confit, roasted onion, crayfish sauce
KoHbu 13 1mevek TpecKku, 3alieYeHHBIN JIYK U COYC U3 PEYHBIX PAKOB

Chapoutier Bila-Haut Cotes du Roussilion Blanc, Languedoc-Roussillon, France 12 cl

Quail & Carrot

savustettua maa-artisokkaa
Vaktel fran Jarveotsa gard, syrade moroétter och rokt jordartskocka
Quail from of Jarveotsa farm, pickled carrots and smoked Jerusalem artichoke

[lepenenka c xyTopa flpBeoTca, MapruHOBaHHAA
MOPKOBb M KOTTYEHBIH TOMHHAMOYD

Joseph Drouhin Rully Rouge, Bourgogne, France 12 cl

Semolina & Red Currant

Punaherukka-semolinamoussea, rahkalunta ja
tuoksumataralla maustettua maitoa

Roda vinbérs- och mannamousse med
kvarksno och myskmadrasmaksatt mjolk

Red currant and semolina mousse with
curd ice and woodruff flavored milk

MaHHBIN MycCC ¢ KPACHOU CMOPOJIMHOM, CTPOTaHbIM
TBOPOXKHBIM JIBZIOM U HACTOAHHOM Ha rajinyMe MOJOKOM

Acquesi Piemonte Brachetto Spumante, Piemonte, Italy 10 cl

118 € | 1180 SEK CLUBONE 109 € | 1090 SEK




MENU NORDIC VEGAN

by Peeter Pihel 19.9.2018-9.1.2019

Beetroot & Salsify
Heinéssd kypsytettya punajuurta, karhunlaukan
marjoja ja paahdettua mustajuurta
Hobakad rodbeta, ramslékskapris och rostad svartrot
Beetroot baked in hay, ramson capers and roasted salsify

3amneuyeHHas B CEHe CBEKJIA, «KKALIEPChI» M3 COLBETHI
YepeMIIU U 3aTleYeHHbIA YePHbBIH KOPEHD

Jerusalem Artichoke & Kale
Savustettua maa-artisokkaa, porkkanakreemia ja
auringonkukansiemenii, grillattua lehtikaalia
Rokt jordartskocka, morotskram med solrosfrén och grillad gronkal
Smoked Jerusalem artichoke, carrot cream with sunflower seeds, grilled kale

KomueHbI#l TOMHHAMOY P, MOPKOBHBIN KPEM C CEMEYKaMHU
MO/ICOJTHEUHUKAK 00KapeHHas Ha TpuJie KyApsABas KamycTa

Semolina & Red Currant
Punaherukka-semolinamoussea, tattaria ja
tuoksumataralla maustettua maitoa

Roda vinbérs- och mannamousse, puffat
bovete och myskmadrasmaksatt mjolk

Red currant and semolina mousse, buckwheat
crisp and woodruff flavoured milk

MaHHBIUA MyCC C KPAaCHOU CMOPO/IHHOU, TPEYHEBbIE
YUIICH U HACTOSIHHOM Ha TaJIUyMe MOJIOKOM

42 € | 420 SEK




ALKURUOAT | FORRATTER
STARTERS | 3AKYCKMH

15,00 EUR | 150 SEK

Salsify & Whitefish

Paahdettua mustajuurta, graavattua siikaa ja siianmatia, hera-tillioljykastiketta
Rostad svartrot, gravad sik och sikrom, vassle- och dilloljedressing
Roasted salsify, cured whitefish and whitefish roe, whey and dill oil dressing

3amneyeHHbIH LIepHI)II‘/JI KOPEHD, MAaJIOCOJIbHBIN CUT K HUKpa cura,
COYC U3 CBIBOPOTKHU C YKPOIITHBIM MaCJIOM

Tartar & Capers

Vasikkaa, kaprista kahdella tapaa, viiridisen munan keltuaista ja perunakeksia
Kalv, kapris pa tva vis, vaktelaggula och potatiskex
Veal, two-way capers, quail egg yolk and potato cookie

TenATHUHA, KANlEPCHI IO IBYM DeIllenTaM, IepeneTnHbII
JKEJITOK U KapTodeabHOE TIeYeHbe

Beetroot & Pork Belly

Heinassa kypsytettya punajuurta, karhunlaukan marjoja ja

kuusi kuukautta suolattua porsaankylkea

Hobakad rédbeta, ramslokskapris och grissida rimmad i sex manader
Beetroot baked in hay, ramson capers and six months cured pork belly

3amneyeHHas B CEHE CBEKJIa, «KaIlepChl» U3 COL[BeTI/Iﬁ yepeMliu 1
BsiJieHas B TEUEHUE 6 MeCSAIEB CBUHAS TpyAHUHKA

Duck Liver & Parsnip

Paistettua hanhenmaksaa, paahdettua palsternakkaa ja palsternakkakeittoa
Stekt gaslever och rostad palsternacka med palsternackasoppa
Pan-fried duck liver and roasted parsnip with parsnip soup

)KapeHaﬂ yTHUHaA NIe4YEHb, 3amevyeHHbII ImacTepHaK U CyIl U3 IIaCTEpHaKa

Mushroom & Onion (v)

Sipulivanukasta, sienisalaattia ja tryffelia
Lokpudding, svampsallad och tryffel
Onion pudding, mushroom salad and truffle

JIyKOBBI# ITyAMHT, cajaT U3 'PUOOB U TpIodeTh

Beetroot & Salsify (v)

Heindssa kypsytettyd punajuurta, karhunlaukan
marjoja ja paahdettua mustajuurta

Hobakad rodbeta, ramslokskapris och rostad svartrot
Beetroot baked in hay, ramson capers and roasted salsify

3ameueHHas B CEHE CBEKJIA, KKATIEPChI» U3 COIBETHH
YepeMIIU U 3alleYeHHbIH YePHbIH KOPEeHb




PAARUOAT | HUVUDRATTER
MAIN COURSES | OCHOBHBIE BJTIOAA

28,00 EUR | 280 SEK

Cod & Onion

Turskan poskea confit, sipulia ja jokirapukastiketta
Torskkindsconfit, rostad 16k och kraftsas
Cod cheek confit, roasted onion, crayfish sauce

KOHCI)I/I U3 IeYEK TPECKH, 3aIeYeHHbIN JIYK 1 COyC U3 PEUYHBIX PAaKOB

Monkfish & Oyster

Merikrottia, fenkoli-kurkku “spaghettia” ja simpukka-osterikastiketta
Marulk, fankal-gurk “spaghetti” och mussel-ostronsas
Monkfish, fennel and cucumber ”spaghetti”, mussel-oyster sauce

MopCKO#i 4epT, «CIareTTu» 13 peHxeisA U Orypua, Coyc U3 MUAUH U YCTPHUIL

Beef & Potato

Paistettua hiran sisafilettd, tryffeliperunaa, metsasienid ja haranhantakastiketta
Stekt oxfilé, tryffelpotatis, skogssvamp och oxsvanssas
Pan-fried beef tenderloin, truffle potatoes, forest mushrooms and oxtail sauce

2KapeHas roBsKbs BBIDe3Ka, TPIO(DEIbHBIA KapTodeIb, IeCHbIE IPUOBI U COYC U3
OBIUBHX XBOCTOB

Reindeer & Root vegetables

Poron fileetd, savustettua sellerid, naurista, porkkanapyreeta ja
puolukkakastiketta

Renfilé, rokt selleri, rova, morotspuré och lingonsas

Reindeer fillet, smoked celeriac, turnip, carrot puré and lingon sauce

®uJie ceBEPHOTO 0JIEHsI, KOITUEHBIA KOPEHD CeJIbiepest, TyPHEIIC,
MODPKOBHOE IIOpPe U GPYCHUUYHBIH cOyC

Quail & Carrot

Viiridistd Jarveotsan tilalta, pikkel6itya porkkanaa ja
savustettua maa-artisokkaa

Vaktel fran Jarveotsa gard, syrade moroétter och rokt jordartskocka
Quail from of Jarveotsa farm, pickled carrots and smoked Jerusalem artichoke

Ilepenesnka c xyTopa SIpBeoTca, MapuHOBaHHAs MOPKOBb M KOITUEHBIH
TOmUHAMOY P

Jerusalem Artichoke & Kale (v) 23,00 EUR | 230 SEK

Savustettua maa-artisokkaa, porkkanakreemia ja
auringonkukansiemenid, grillattua lehtikaalia

Rokt jordartskocka, morotskram med solrosfron och grillad gronkal
Smoked Jerusalem artichoke, carrot cream with sunflower seeds, grilled kale

KomueHsbI#l TOMHHAMOY D, MOPKOBHBIN KPEM C CEMEYKaMU
MO/ICOJTHEYHUKAK 00’KapeHHasl Ha TPUJIe KyAPsABas KalycTa

(v) = Saatavana vegaanisena
Fas som vegansk
Available as vegan
B03MO0KHO 3aKa3aTh BETAHCKYIO BEPCHIO OJIIoa




JALKIRUOAT | DESSERTER
DESSERTS | AECEPTbI

14,00 EUR | 140 SEK

Cranberry & Caramel

Karamellijaddykettd, karpalosorbettia, kinuskia ja karpalomarenkia
Karamellparfait, transbarssorbet, kola och tranbdarsmaring
Caramel parfait, cranberry sorbet, caramel and cranberry meringue

KapawmesnpHoe napde, KJIIOKBEHHBIH copOe, KapaMeJb U KJIIOKBEHHOe Oese

Semolina & Red Currant (v)

Punaherukka-semolinamoussea, rahkalunta ja

tuoksumataralla maustettua maitoa

Roda vinbars- och mannamousse med kvarksné och myskmadrasmaksatt mjolk

Red currant and semolina mousse with curd ice and
woodruff flavored milk

MaHHBIH MycC ¢ KPACHOH CMOPOAMHOMN, CTPOTaHBIM
TBOPO>KHBIM JIbIOM U HACTOSSHHOM Ha TajIlyMe MOJIOKOM

Blueberry & Milk

Mustikkasufflé ja maitojaateloa
Blabarssufflé och mj6lkglass
Blueberry soufflé and milk ice cream

YepHUYHOE cydIie 1 MOJIOIHOE MOPOKEHOE

Cheese & Apricot

Pientila juustoja ja aprikoosihilloketta
Gardsostar och aprikoskompott
Farm cheeses and apricot compote

®epMepCcKHe ChIPBI U a0PUKOCHI B CHPOIIE

(v) = Saatavana vegaanisena
Fas som vegansk
Available as vegan
B03M0XHO 3aKa3aTh BETAHCKYIO BEPCHIO OJII01a









