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Aloitin laivaurani Silja Serenadella Happy
Lobster -ravintolassa. Ayridisvati on ollut
listalla alusta alkaen jo vuodesta 1990.
Esikuvana ayridisvadille ovat toimineet
Brysselin upeat kala- ja dyridisravintolat.

Ayridisvati on pysynyt samanlaisena pienii
sesonkivaihteluja lukuun ottamatta - suosikit,
kuten tuore hummeri ja osteri, ovat olleet
mukana alusta asti. Raaka-aineet saadaan

eri puolilta maailmaa ja ayridiset tulevat
toimittajilta aina tuoreena, mikili se vain on
mahdollista.

Ayridisvati on aina ollut Happy Lobsterin
nimikkoannos. Kuten jo ensimmaisesta
vuodesta ldhtien, tulemme jatkossakin
valitsemaan dyridisvatiin ainoastaan parhaat

ja herkullisimmat raaka-aineet. Silla haluamme
tarjota teille vain parasta.

Heikki Hirma
Chef de Cuisine, Silja Serenade
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Jag boérjade min sjdmanskarriar pa Silja Serenade
i Happy Lobster-restaurangen. Skaldjursfatet har
funnits pa menyn fran forsta boérjan, sedan 1990.
Dess forebilder harstammar fran Bryssels
fantastiska fisk- och skaldjursrestauranger.

Forutom sdsongsjusteringar har skaldjursfatet
hallits lika sedan forsta borjan. Favoriterna
som farsk hummer och ostron har funnits med
sedan dag ett. Ravarorna kommer via olika
leverantorer fran olika delar av virlden och
skaldjuren levereras alltid firska i man om
moijlighet.

Skaldjursfatet har alltid varit Happy Lobsters
signaturriatt. Och som sedan 1990, kommer vi
aven fortsattningsvis att godkanna bara de
basta och mest delikata ravarorna till fatet.
For att vi vill erbjuda er det basta mojliga.

Heikki Harma
Chef de Cuisine, Silja Serenade
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I started my seaman’s career on board Silja
Serenade in Happy Lobster. The shellfish platter
has been on the menu since the very beginning
from year 1990. The shellfish platter has been
inspired by the fantastic fish and shellfish
restaurants in Brussels.

Apart from seasonal changes the shellfish
platter has remained untouched since the
beginning. Favourites such as the fresh lobster
and oysters have been there since day one.

The ingredients come from different parts of the
world, and always fresh if logistically possible.

The shellfish platter has always been the
signature dish of Happy Lobster. And as from the
first year, we are going to accept only the best
and most delicious ingredients for the platter.
Because we want to serve you the best there

is to offer.

Heikki Hirma
Chef de Cuisine, Silja Serenade

NCTOPUY

A mauas kapbepy Mopsika Ha 60opTy Silja Serenade
U, ecyIu OBITh COBCEM TOUHBIM, TO B peCTOPaHe
Happy Lobster. Hes 6to/1a ¢ JapaMu MOpPst
IIOABUJIACH B MEHIO Y2Ke ¢ Hayasia 1990 roga u
BO3HUKJIA 10/ BAJOXHOBEHUEM BEJIMKOJICITHBIX
pecropaHoB bprocceris, IpeBOCXOIHO
CEPBUPYIOIINX PHIOY U MOPEIPOYKTHI.

[ToMHUMO Ce30HHBIX UBMEHEHUM, aCCOPTUMEHT
MOPEIPOAYKTOB OCTAETCSI TAKUM K€, KAKUM €ro
3aJlyMaJid B caMOM Havajie. A CBEKHE OMapbI

U YCTPUIIBI — 3TO HEU3MEeHHbIE (haBOPUTHI
KJIMEHTOB U 10 Ced JieHb. IHTpeIneHThI
TIOCTABJISIIOTCA U3 PA3HBIX YTOJIKOB MUPA.
MopenpoIyKThl OCTYIAIOT OT PA3HbBIX
ITOCTaBIIUKOB 1, ECJIU ITO3BOJISIET JIOTUCTHUKA,
BCET/Ia CBEXKUMH.

Biiozo ¢ japaMu MOpsi HEU3MEHHO OCTaETCs
BU3BUTHOU KapToukoil Happy Lobster. MbI 1 B
JaJIbHENIIIeM coOupaeMces IPUIEP:KUBATHCS
3aMeydaTebHOU TPAJIUIINH, COCTABJIASA
KOMITIO3UIIUIO IO, CTaTh caMoMy OJIIO/Y, TOJIBKO
13 OTOOPHBIX MOPCKHUX JI€JTUKATECOB, KaK U B
mepBbIe To/Abl. Hallu moceTruTen 3ac/IyKUBa0T
CaMoro Jy4uiero!

Xelikku XapMma
[ITed-kokK, Silja Serenade



AYRIAISVATI | SKALDJURSFAT
SHELLFISH PLATTER
BENIOOO C OAPAMU MOPH

Puolikas hummeri, katkarapuja, savustettuja katkarapuja,
osteri, taskuravunsaksi, merirapu, taplarapu, kampasimpukkaa,
sinisimpukoita, marinoituja vihersimpukoita, katkarapu skagen,

aiolia ja Rhode Island -kastiketta

En halv hummer, rakor, rékta réakor, ostron, krabbklo, havskrafta,
signalkrafta, kammussla, bldmusslor, marinerade grénmussior,
skagenrdra, aioli och Rhode Island-sés

Half a lobster, shrimps, smoked shrimps, an oyster, crab’s claw,
langoustine, signal crayfish, scallop, blue mussels, marinated green
mussels, shrimp skagen, aioli and Rhode Island sauce

MNonoBuHa omapa, kpeBeTkU, KOMUEHbIE KPEBETKU, YCcTpULa,
knewHs kpaba, Mmopckoit kpab, peuHoit pak, Mopckoit rpebeLuok,
rony6bie MMANMK, MAOPUHOBAHHbBIE 3eNéHble MUAKU, «CkareH» ¢
KpeBeTkamu, aiionu u coyc «Pop AiineHp»

45 € | 450 SEK | hl6 | pers. | mepcona



ALKURUOAT | FORRATTER
STARTERS | 3AKYCKMU

LOBSTER

Puolikas hummeri, aiolia ja Rhode Island -kastiketta
En halv hummer, aioli och Rhode Island-sés

Half a lobster, aioli and Rhode Island sauce
MonoeuHa omapa, aitonu u coyc Pop-AiineHp,

SMOKED SHRIMPS

Savustettuja katkarapuja, aiolia ja Rhode Island -kastiketta
Rékta rakor, aioli och Rhode Island-sds

Smoked shrimps, aioli and Rhode Island sauce

KonueHble kpeBeTku, aiionu u coyc Pop-Aiinenp

SHRIMP SKAGEN

Katkarapu skagen, lohenmitii ja hapanleipasipseja
Skagenréra, laxrom och chips pd surdegsbréd

Shrimp Skagen, salmon roe and sourdough bread chips
CkareH ¢ KpeBeTKamMM, UKPA JIOCOCH M YUMChI U3 pXaHoro xneba

SALMON TARTAR

Kylmasavulohitartar, retiisi-tuorekurkkusalaattia ja wasabimajoneesia

Kallrékt laxtartar, sallad pd rédisa och férsk gurka, wasabimajonnds

Cold-smoked salmon tartar, radish and cucumber salad, wasabi mayonnaise

TapTap U3 nococs XoNo[HOro KOMUYeHUs, CanaT M3 peanuca u orypLos, maioHes ¢ sacabu

VEGAN SKAGEN (v)

Kasvis “skagen”, sitruuna-merilevihelmia ja hapanleipasipseja

Vegan “skagen”, citron-havsténgspdrlor och chips pé surdegsbréd

Vegan “Skagen”, lemon seaweed pearls and sourdough bread chips

BeraHckuit CkareH, MKpa N3 MOPCKMX BOJOPOCAEN C IMMOHOM M YMMCbl U3 pxaHoro xneba

BOUILLABAISSE A LA HAPPY LOBSTER %)

16 € | 160 SEK

13 € | 130 SEK

15 € | 150 SEK

13 € | 130 SEK

12 € | 120 SEK

13 € | 130 SEK

Bouillabaisse nieriistd, kuhasta, jokiravunpyrstéistd, kampa- 141 24 € | 240 SEK

ja sinisimpukoista, aiolia ja valkosipulipatonkia

Bouillabaisse med réding, gds, flodkraftstjdartar, kamm- och bldmusslor,
aioli och vitloksbaguette

Bouillabaisse with arctic char, pike-perch, crayfish tails, scallops,

blue mussels, aioli and garlic baguette

Byitabec c apkTMYECKUM rofbLIOM, CYAAKOM, PAKOBBIMM LIENKAMM,
Mopckumu rpebeLukamm u ronybbiMu MUAUSIMU, QRO U YeCHOUHBIN 6areT



PAARUOAT | HUVUDRATTER
MAIN COURSES | OCHOBHbIE BJIKOOA

SCALLOPS

Paistettua kampasimpukkaa, punajuuririsottoa ja valkoviinivoivaahtoa

Stekt kammussla, rédbetsrisotto och vitvinssm&érskum

Pan-fried scallops, beetroot risotto, white wine and butter foam

XapeHbie mopckue rpebelkn, cBekonbHOE pU3OTTO, NeHa U3 6enoro BUHA M CAMBOYHOrO MAcna

PIKE-PERCH

Hoyrytettya kuhaa, lamminta juuressalaattia ja hummerikastiketta
Angkokad gés, varm rotfruktssallad och hummersas

Steamed pike-perch, warm root vegetable salad and lobster sauce
Cynak Ha napy, Tennblii CanaTt U3 KOPHENIOA0B U COYC U3 OMAPOB

ARCTIC CHAR

Paahdettua nierida, kurpitsapyreeti ja herkkutattikastiketta

Rostad réding, pumpapuré och karljohansvampsds

Roasted arctic-char, pumpkin purée and cep sauce

3aneueHHbI apKTUYECKUii ronew, ThIKBEHHOE niope 1 coyc n3 6enbix rpubos

ARTICHOKE (v)

Paistettua latva-artisokkaa, punajuuririsottoa ja sitruuna-valkoviinivaahtoa
Stekt krondrtskocka, rédbetsrisotto och citronvitvinsskum

Pan-fried artichoke, beetroot risotto, lemon and white wine foam

XapeHblii apTULLIOK, CBEKONIbHOE PU3OTTO, NEeHA U3 IMMOHA U 6e510ro BUHA

CLUB ONE
-10%

28 € | 280 SEK

25 € | 250 SEK

24 € | 240 SEK

24 € | 240 SEK

Lisétietoja ruokalajien allergeeneista saat henkilokunnalta. (v) Saatavana vegaanisena | Information om matritternas allergener kan fas av personalen. v = Kan fas som vegansk
Please consult the crew for more information about food allergens. v = Available as vegan | THpopManuio o coziep:kaHny aJUIEPTeHOB B HAIKX O1r071ax Bbl Mozkere

YTOYHUTD Y Oﬁcﬂy)KI/IBaIOILIeI‘O IIepCcoHas1a. V = BosmorkHa u BerertapuaHCKas CEpBHPOBKaA



JALKIRUOAT | DESSERTER
DESSERTS | OECEPTHI

LINGONBERRY ICE CREAM CL_%‘;':E 11 € | 110 SEK
Puolukkajiateloa, lakritsikastiketta ja appelsiinikeksii

Lingonglass, lakritssés och appelsinkex

Lingonberry ice cream, liquorice sauce and orange cookie

BpycHMUHOEe MopoXeHoe, TAKPUUHbII COYC U AnesibCMHOBOE NeveHbe

WHITE CHOCOLATE MOUSSE 12 € | 120 SEK

Valkosuklaamoussea, kirsikkakastiketta ja paahdettua suola-pistaasipahkinda
Vitchokladmousse, kdrsbérssds och rostade salta pistaschnétter

White chocolate mousse, cherry sauce and roasted salty pistachios

Mycc us 6enoro wokonand, BULIHEBbIH COYC U XXApeHble conieHble pUcTallku

OVEN-BAKED APPLES 11 € | 110 SEK

Kaura-omenapaistosta ja vanhanajan vaniljajiitel6a
Ugnsstekta dpplen med havre, gammaldags vaniljglass
Apple crisp with oats and old fashioned vanilla ice cream

A6nouHasa 3anNeKaHKa ¢ OBCAHbIMU XJ/IONbSAMW U BOHUIbHbIM MOpPO>KeHbIM No TpaguunMoHHOMY peuenTty

DARK CHOCOLATE MOUSSE (v) 12 € | 120 SEK

Tummasuklaamoussea, kirsikkakastiketta ja paahdettua suola-pistaasipihkinda
Mérkchokladmousse, kérsbdrssds och rostade salta pistagenétter

Dark chocolate mousse, cherry sauce and roasted salty pistachios

Mycc U3 TeMHOro WOKONAAA, BULLHEBbIN COYC U KAPEHbIe coneHble PUCTALKU

CHEESES 13 € | 130 SEK

Kolme juustoa ja kauden marmeladia
Tre ostar och sdsongens marmelad
Three cheeses and seasonal marmalade
Tpu copTa cbipa 1 ce3oHHbI Mapmenag



#siljalicious



