New Year’s Menu
31.12.2018

Hummeri- poro- ja muikunmdticanapét
Hummer-, ren- och l6jromscanapér
Lobster, reindeer and vendace roe canapés

Kaname ¢ omapoMm, 0JIeHUHOH M UKPOW PAIYIIKH

Kermaista maa-artisokkapyrettd ja raakapaistettua maa-artisokkaa,
paahdettua hasselpdhkingd, tryffelikermaa ja tryffelilastuja

Jordartskockspuré och rastekt jordartskocka med rostade hasselnétter,
tryffelgradde och hyvlad farsk tryffel

Creamy Jerusalem artichoke purée and pan-fried Jerusalem artichoke
with roasted hazelnuts, truffle cream and fresh truffle shavings

CIIMBOYHOE MIOPEe U3 TONUHAMOypa | *KapeHbIi TONHHAMOYP € JIECHBIMU
opexaMy M TOHKHMU JIOMTUKaMH CBEKETro Tprodesis

Voissapaistettua appelsiinimarinoitua puna-anturaa, fenkolivaahtoa
ja Vasterbottenjuusto-perunaterriinia

Smorstekt apelsinmarinerad filé av rodtunga med fankalsskum och potatisterrin med Viasterbottenost

Butter pan-fried orange marinated Torbay sole with fennel foam,
potato terrine with Vésterbotten cheese

JKapeHasi Ha CJINBOYHOM MacJle KpacHasi KaM0asia B alleJIbCHHOBOM MapUHaJie ¢ eHOU

u3 denxess u kapTodeTbHBIM TEPPUHOM C CHIPOM BecrepboTTeH
TAl / ELLER / OR

Kokonaisena paistettua hdardnfilettd, latva-artisokka-tomaatti-pinaattipaistos,
tummaa marsalakastiketta ja Vdsterbottenjuusto-perunaterriinia

Helstekt oxfilé med ragu pa kronartskocka, tomat och spenat,
mork marsalasas och potatisterrin med Vasterbottenost

Roasted beef tenderloin, artichoke, tomato and spinach ragout,
dark Marsala sauce, potato terrine with Vésterbotten cheese

3aleuyeHHas TOBAXKbsA BbIPE3Ka, pary U3 apTUIIOKOB, IOMHUIOPOB U HNINUHATA,

coyc Mapcasna u kaprodenpHbIN TEPPHUH ¢ CBIpOM BecrepboTTeH

LakkakiisseliG samppanjalla ja valkosuklaamoussea
Hjortronsoppa med champagne och vitchokladmousse
Cloudberry kisel with white chocolate champagne mousse

Kucesp 13 MOPOIIKH ¢ MyccOM K3 6€10T0 HMIOKO0JIaZja U IaMIIaHCKOTO

Menu juomineen 90 EUR / hl& Menu with beverage package 90 EUR / person
(sis. tervetuliaismalja 12 cl Bauchet Silja Champagne, (incl. welcoming toast 12 cl Bauchet Silja Champagne,
ruokajuoma 37,5 cl Bauchet Silja Champagne ja vesi) dinner drink 37,5 cl Bauchet Silja Champagne and water)
Meny med dryck 90 EUR / pers MeHio ¢ naketom Hanutkos 90 eBpo Ha Yenoeeka
(inkl. vélkomstdryck 12 cl Bauchet Silja Champagne, (Bkniouaet npusetcTBeHHbiii HanuTok 12 ¢l Bauchet Silja Champagne,

middagsdryck 37,5 cl Bauchet Silja Champagne och vatten) Hanutok k o6eny 37,6 cl Bauchet Silja Champagne 1 Boay)




